
12€

12€

14€

25€

18€

24€

CARTE DÉJEUNER

Prix nets en Euros, taxes et service compris.
Prices are in euros and include tax and service.

POUR COMMENCER...
TO START....

À SUIVRE...

TO BE CONTINUED
La Tartine Vé gé
CHEVRE FRAIS CEBETTE CONDIMENT
ABRICOT CUMIN ET LEGUMES
CROQUANT
Goat cheese, cebette apricot, cumin
and crunchy vegetables

Le Boeuf
CARPACCIO, COPEAUX DE PARMESAN,
SAUCE CAESAR, GLACE ROQUETTE
Beef carpaccio, parmigiano chips,
Caesar sauce, arugula ice cream

Le Tartare
SAINT-PIERRE, SAINT-JACQUES ET
SAUMON EN TARTARE, FRUITS DE LA
PASSION, CHIPS DE PAIN
Fish tartare passion fruit and bread
chips

Le Tataki
TATAKI DE BOEUF BURRATA CREMEUSE
ROQUETTE CAPRES FRITS TOMATES
CONFITES
Beef tataki, burrata creamy, fried
capers candied tomatoes

L’Aubergine
CONFITE, LEGUMES DE SAISON, COULIS
PIQUILLOS
Eggplant, seasonal vegetables,
piquillos coulis

La Seiche
SEICHE A LA PLANCHA RISOTTO
VENERE ET LEGUMES DE SAISON EN
PERSILLADE
Cuttlefish black rice risotto, seasonal
vegetables

Josper grill
FAUX-FILET D’AUBRAC SUR OS

TURBOTIN ENTIER SAUVAGE

37€

29€

TOUT EN DOUCEUR... / VERY SOFTLY

10€Le Moelleux
CHOCOLAT VALRHONA FRUIT ROUGE
ET SORBET
Valrhona chocolate

9€Les Fruits
SALADE DE FRUITS FRAIS, SORBET
PASSION
Fresh fruits salad, passion fruit sorbet

9€Les Glaces
POTS DE GLACE VEGAN AUX CHOIX :
VANILLE, CHOCOLAT, FRAMBOISE OU
AGRUMES
Vanilla ice cream or chocolate ice
cream or raspberry ice cream or citrus
ice cream

12€La Gaufre
CREME MASCARPONE A LA VANILLE
Waffle vanilla mascarpone cream


