


Jambon iberique Jambon iberique / / 
Iberian hamIberian ham
JAMBON IBERIQUE DE CEBO DE CAMPO 
(80G)
Iberian acorn-fed ham from the countryside 
(80g)

19€19€
Vegetarien Vegetarien / Vegetarian/ Vegetarian
DUO DE TARTINADES VÉGÉTARIENNES
Duo of vegetarian spreads

10€10€

Saumon gravlax Saumon gravlax / Gravlax salmon/ Gravlax salmon
SAUMON GRAVLAX À L’ANETH, CRÈME 
ACIDULÉE 
Gravlax salmon with dill, sour cream

14€14€

Glace Glace / Ice cream/ Ice cream
POT DE GLACE ARTISANALE BIO ET 
VÉGANE AU CHOIX : VANILLE, CHOCOLAT, 
SORBET FRAMBOISE, COCKTAIL D’AGRUMES

Cup of homemade organic and vegan ice 
cream of your choice : vanilla, chocolate, 
raspberry sorbet, citrus cocktail

9€9€

Frites Frites / Fries/ Fries
BOL DE FRITES FRAÎCHES
Homemade french fries

6€6€

Fromage de chevre a partager Fromage de chevre a partager / / 
Goat cheeseGoat cheese
FROMAGE DE CHÈVRE FRAIS (200G), 
CONDIMENT ABRICOT CUMIN
Fresh goat cheese from Larzac (200g), 
apricot cumin condiment

12€12€

Burrata a partager Burrata a partager / / 
Sharing BurrataSharing Burrata
BURRATA À PARTAGER PAIN PITA TOASTÉ 
Burrata to share with toasted pita bread

10€10€

Tentacule de poulpe Tentacule de poulpe / / 
Octopus tentacleOctopus tentacle
TENTACULE DE POULPE GRILLÉE  
Grilled octopus tentacle

16€16€

Croque-monsieur a partagerCroque-monsieur a partager
CROQUE-MONSIEUR AU COMTÉ ET JAMBON
Croque Monsieur with comté and ham

15€15€

Gaufre liegeoise Gaufre liegeoise / Liege waffle/ Liege waffle
GAUFRE LIÉGEOISE SAUCE CHOCOLAT
Liège waffle with chocolate sauce

10€10€

Planche mixte du VertigoPlanche mixte du Vertigo
GRANDE PLANCHE À PARTAGER AVEC
UN ASSORTIMENT DE NOS TAPAS
Big board with a variety of tapas to share

49€49€

Fruits Fruits / Fruit/ Fruit
COUPE DE FRUITS FRAIS DE SAISON
Cup of fresh seasonal fruits

10€10€

Saucisson frais Saucisson frais / Fresh sausage/ Fresh sausage
SAUCISSON FRAIS DE L’AVEYRON* 12€12€

FINGER FOODFINGER FOOD  
DE 15H À 22H30

*Origine des viandes : France
Une liste des allergènes présents dans les plats est à votre disposition.

Orign of meats : France
A list of allergens present in the meals is available.

Fresh sausage from Aveyron

Tellines pistou  Tellines pistou  / / 
Tellines with pestoTellines with pesto
TELLINES PISTOU À L’AIL DES OURS  
Tellines with wild garlic pesto

13€13€



DiabolikaDiabolika
TEQUILA, POIVRON, PASSION, CITRON VERT

BananaBanana
RHUM INFUSÉ À LA BANANE, CITRON VERT, COCO, 
SIROP D’ÉRABLE, BANANE, BEURRE DE CACAHUÈTES, 
CLARIFIÉ

Rhubarb & StrawberryRhubarb & Strawberry
GIN INFUSÉ À LA RHUBARBE, APEROL, CITRON, FRAISE, 
EAU PÉTILLANTE

P’n’BP’n’B
GIN, PÊCHE BLANCHE, CITRON, BASILIC POURPRE

L’AphrodisiaqueL’Aphrodisiaque
RHUM INFUSÉ AU THYM ET PIMENT, CITRON VERT, 
GINGER BEER

Pool PartyPool Party
GIN, VODKA, CURAÇAO, COCO, ANANAS

Apricot SourApricot Sour
VODKA INFUSÉE AU ROMARIN, CITRON, ABRICOT, SIROP 
DE RUCHE, BLANC D’ŒUF

CherryCherry
VODKA INFUSÉE À LA CERISE, CERISE, CITRON, 
AMANDE

ForestierForestier
GÉNÉPI, NOILLY PRAT, MIRABELLE, PERRIER, ROMARIN 
BRÛLÉ

TropicalTropical
RHUM, CITRON, PASSION, KÔSO GINGEMBRE, FALER-
NUM, SPRAY BELAMI

COCKTAILS CREATIONCOCKTAILS CREATION 16€16€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
Prix nets en Euros, taxes et service compris.

Alcohol abuse is a health hazard. Consume in moderation. 
Prices are in euros and include tax and service.

SpicySpicy
FALERNUM, CITRON, POMME, GINGER BEER

MOCKTAILS CREATIONMOCKTAILS CREATION 12€12€

Le VergerLe Verger
ORANGE, PÊCHE, ORGEAT, CITRON, FLEUR D’ORANGER


